Dingr Dlmanche 24 mars 2019

Entrée-Starter
Tartare de truite et petits légumes & L'aneth et sa chantilly au citron vert
Trout and mink vegetable tartar with dill senved with lime chantilly

Plat-Main Course
Supbme de pintade au thym-Poélée de LEgumes et galettes de pomumes de terre
Guined fowl with thyme- Fried vegetables and pancarke potatoes
Fromage-Cheese
Notre selection de fromnge
Our cheese Selection
Dessert-Desert
Parls Brest

Paris Brest

25€

BOLSSON wow-compr’use-bn’n/es not included

Service comprﬁs—ﬁ% -Service ncluded
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Réservation conseillée -To book please call: 04 50 457 02 94

Découvrez le diner proposé chaque solr sur- Discover our Aaily menu
www.gatsoletl,com.



