Diner Vendredi 20 septembre 2019

Entrée-Starter
Asslette Campagnarde
Country platter
Plat-Main Course
Onglet de veau wmaring- Ratatouille et topinambour
Marinated veal-ratatouille and Jerusalem artichokes
Fromage-Cheese
Notre selection de fromnge
Our cheese Selection
Dessert-Desert
Paviova d'ananas et coulls de frults rouges

Pineapple Paviova and red bervies coulis

25€

Bolsson nwon-comprise-brinks not included
Service compris-15%-Senvice Included
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Réservation conseillée -To book please call: 04 50 457 02 94

Découvrez le diner proposé chaque solr sur- Discover our Aaily menu
www,gaisoletl,com



