Diner Lundl 27 janvier 2020

Entrée-Starter
CEuf dur sauce rouille, anchois blancs marinés sur un meli-melo de jeunes pousses
Hard boiled egg with sauce rust anchovies marinated on a meli-melp salad
Plat-Main Course
Risotto crémenx au parmesan , chiffonade de jambon de pays , Légumes croquants
Creamy parmesan risotto, local ham and crunchy vegetables
Fromage-Cheese
Notre selection de fromage

our cheese Selection

Dessert-Desert
Paris Brest praling, amande et nolsette, crévme fouettée i La vanille

Paris Brest pratine, almond and hazelnut, vanitla whipped cream

25€

Bolsson nwon-comprise-brinks not included
Service compr’bs-is% -Senvice ncluded

pa
T

Réservation conseillée -7o book please call: 04 50 45 02 94

Découvrez le diner proposé chaque solr sur- Discover our Aaily menu
www.,gatsoletl,com.



